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BOISSON A BASE DE JUS DE RAISIN CABERNET SAUVIGNON BIOLOGIQUE NON FERMENTE
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100% Cabernet Sauvignon
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Sud de France
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« NOTES DE DEGUSTATION

OPIA Cabernet Sauvignon, cuvée biologique sans alcool, se

ALC. singularise par une couleur rouge rubis trés profonde. Le nez
0% vol. exalte des ardmes caractéristiques du cépage tels que les fruits
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, confiturés, le cassis, la griotte, la vanille et les clous de girofle. La
TEMPERATURE DE SERVICE bouche, axée sur le fru?t, ?ﬁre une trés belle matieére tgnmque\.
Les notes épicées et poivrées conférent chaleur et persistance a
14° a 16° Celsius
la finale.
CONSERVATION « ELABORATION

Constante, entre 10° et 12° Celsius Macération préfermentaire a chaud, a environ 75°C, permettant

daccélérer lextraction de la matiére colorante et des tanins. La

complexité aromatique est obtenue grdice a un élevage sous
POTENTIEL DE GARDE forme d’infusions de pépins biologiques et de chéne frangais.
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