
Blanc de Blancs

Robe dorée brillante aux 
délicats reflets verts, 
limpide et cristalline. 
L’effervescence 
dévoile des bulles 
exceptionnellement fines. 
et persistantes.

Nez complexe et profond, 
marqué par des fleurs 
blanches (aubépine, 
tilleul), des notes 
d’agrumes et une touche 
briochée. 
La bouche se montre 
soyeuse et élégante, 
portée par une 
effervescence fine et 
persistante. La structure 
est soutenue par une 
trame minérale vive, alliant 
précision et équilibre. 
Belle finale longue et 
saline.

Blanc de Blancs

Vin désalcoolisé biologique

À déguster bien frais, entre 
6 et 8 °C. Sublime en 
apéritif ou accompagné de 
fruits de mer.
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GARDE: 3 ANS

SANS CONSERVATEUR 
& SANS ARÔMES

AJOUTÉS

FAIBLE EN CALORIE
4g/100 ml soit 19 Kcal 
70% moins calorique
qu’un champagne brut

SANS ALCOOL
VIN DÉSALCOOLISÉ

CERTIFIÉ BIOLOGIQUE


